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Amuse-bouche

Fine gelée de crustacés

Maki en tempura, speck d’Angus Bellota et chutney d'algues

Saint-Jacques

Espuma salsifis, citron noir d'lran, beurre de langoustines & la vanille

Fricassée de homard

Bisque truffée, crémeux de panais au beurre noisette, écume au safran

Noisette de veau et caviar

Chompignons sauvages, espuma pomme de terre, jus au poivre verft

Agrumes

Le Chocolat

Poire pochée au poivre de Assam, streusel au sarrazin, opaline au grué,

crémeux vanille

Mignardises

Sur réservation au 02 97 35 33 50

avec carte bancaire en garantie.
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Amuse-bouche

Gravlax de saumon

Riz en tempura

Filet de beeuf

Sauce Périgourdine, truffes et foie gras

Le Chocolat

Poire pochée au poivre de Assam, streusel au sarrazin, opo|ine au grug,

crémeux vanille

Mignardises

lcetea Maison

Sur réservation au 02 97 35 33 50

avec carte bancaire en garantie.
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